
 

【開催日時】 平成２６年　１１月　２７日（火）　　１８：００　－　１９：３０

【開催場所】 ホテルオークラ新潟　　３階＝クラウンの間

【参加者数】 ５２名

パンフレットより

生産物に向けたセミナー 第２弾

農産物の付加価値作りとブランディングについて

　プログラム

 お問合せ

岩佐氏ならではの提言は、これからの新潟の農業に  「気づき」と「自信」 を与えてくれることでしょう。

　日時

　会場

　定員

　お申込締め切り

農業生産者に向けた講演会　第２弾

農産物の付加価値作りとブランディングについて
幅広い層に支持されているライフスタイル雑誌 「自遊人」 の編集長である岩佐十良氏をお迎えし、岩佐氏自ら

が 実践してこられた 「 新たな価値観 」 への取り組みについて お話しをうかがいます。

『マーケットイン(消費者が必要とするものを作る)」』 と 『 プロダクトアウト(作り手が良いと思うものを作る) 』　両面を熟知した

平成２６年 １１月２５日(火)
開演 午後６時
※ 受付開始 午後５時３０分

ホテルオークラ新潟 ３階=クラウン
〒951-8053 新潟市中央区川端町6-53

TEL  025-224-6111

講師 : 岩佐 十良 氏
株式会社 自遊人 代表取締役

第1部 午後6時～7時30分 講演会

第2部 午後7時～7時30分 交流会
※交流会は、参加者間の意見交換等の場としてご活用ください。

先着 ５０名様 <事前申込制>

参加費無料

主催 : 公益財団法人 食の新潟国際賞財団
共催 :  新潟市農業活性化研究センター

公益財団法人食の新潟国際賞財団 <担当:山形・本間 >

〒951-8131 新潟市中央区白山浦1-425-9

新潟市役所 白山浦庁舎1号棟4階

TEL  025-201-8901 FAX  025-201-8902

E-mail   info@niigata-award.jp

1967年、東京･池袋生まれ。 武蔵野美術大学でインテリ

アデザインを専攻。 徹底した「現場主義」を掲げ、2004年

に自社の事業本部を新潟・南魚沼に移転。 日本各地の農

産物・加工品のプロデュース&ディレクションを行い「無添加

食品ブーム」「天然醸造味噌&醤油ブーム」等を仕掛ける。

また、自らメーカーとして オーガニック食品の企画・開発・

生産を行っている。 2014年には 南魚沼市にライフス

タイル提案型複合施設「里山十帖」をオープン。

その活躍からTBS「情熱大陸」、テレビ朝日「TVタックル」等

マスコミにも、数多く紹介される。

平成２６年１１月７日(金)迄
※ お申込は裏面の申込用紙をご利用ください。

大人気の雑誌「自遊人」

HP: http://www.jiyujin.co.jp/



 

活　動　報　告

　第２回講演会&交流会の様子

第2回講演会&交流会にも、50名を超える皆様に

ご参加いただきました。

今回 講師にお迎えしたのは、(株)自遊人の代表取締役

の岩佐十良氏。 岩佐氏 自らが実践してきた活動や

これからの展望についてのお話しは、「新潟の農業」に

とって 大きなヒントになりそうです。

講演会の後は、交流会に移りました。

岩佐氏との名刺交換をはじめとし、同業者同士の情報交換や、異業種の

方々との交流が 会場内で活発に行われていました。

← 雑誌「自遊人」の通信販売で人気の ル レクチェのご紹介。


